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PREAMBUL

L’Atlantida Centre d’Arts Escéniques d’Osona és un complex cultural que integra dos
serveis de I'Ajuntament de Vic, una escola de musica i conservatori (EMVIC) i un
centre d’arts escéniques (CAE), on es presten serveis de formacié, exhibicié, difusié i
suport a la creacié i produccié en 'ambit de la musica i les arts escéniques.

L’Escola de Musica i Conservatori de Vic és 'escola de musica de titularitat municipal
més antiga de Catalunya i la que actualment compta amb un major nombre d’alumnes
del pais. Actualment, I'escola acull 1.500 alumnes provinents de Vic i de la comarca,
que setmanalment fan Us dels serveis de restaurant-bar i d’aparcament de L’Atlantida.

El Centre d’Arts Esceniques d’Osona ofereix cada any una programacié propia i estable
de musica i arts esceniques (més de 100 espectacles i concerts) a la qual assisteixen
més de 50.000 espectadors provinents de tot el territori catala. L’Atlantida també acull
festivals o actes culturals organitzats en col-laboracié amb altres entitats rellevants de
la ciutat o del pais, com ara el Mercat de Musica Viva de Vic, el Festival Nits de Cinema
Oriental, la trobada anual de la Jove Orquestra Nacional de Catalunya, I’Aula d’Extensié
Universitaria d'Osona o els actes de graduacio de la Universitat de Vic-Universitat Cen-
tral de Catalunya, entre d’altres.

Els espais i instal-lacions del complex cultural de L’Atlantida també estan a disposicié
de cessions per a finalitats socials i es poden llogar per organitzar actes, com poden ser
convencions d’empresa, celebracions, concerts, espectacles o festivals de dansa, per
exemple. Cada any, aquestes activitats compten amb uns 40.000 usuaris o visitants
addicionals.



Clausula 1. Objecte del plec

1.1 L’objecte del present plec és establir les prescripcions técniques necessaries per
regular la gestid i 'explotacid, en la modalitat d’arrendament per a Us diferent del d’ha-
bitatge, del restaurant-bar de L’Atlantida, Centre d’Arts Escéniques d’Osona, que atorga
la Fundaci6 L’Atlantida (en endavant, i indistintament, I'arrendadora, L’Atlantida o la Fun-
dacio).

1.2 Les disposicions d’aquest plec complementen les que conté el plec de condicions
juridiques i economiques (PCJE) que s’aprova simultaniament amb aquest.

Clausula 2. Objecte del contracte

2.1 Com també es diu en el PCJE, el contracte compren, a banda del mer arrenda-
ment d’un local de negoci, diverses obligacions de servei que troben la seva justificacié
en linterés que té la Fundacié en un funcionament optim del restaurant-bar, atesa la
seva integracié en el complex cultural L’Atlantida i el caracter clarament complementari
d’aquest servei respecte de les activitats que la Fundacié desenvolupa en el mateix edi-
fici per encarrec de I'’Ajuntament de Vic, efectuat mitjangant el contracte signat per amb-
dues parts el 23 de desembre de 2009.

2.2  Consequentment amb I'anterior, tot allo referent a la imatge i la qualitat del servei
és de gran importancia per a I'arrendadora, de manera que I'arrendatari resta obligat, no
només a explotar comercialment el restaurant-bar, sin6 també a complir de manera sa-
tisfactoria per a la Fundacié els compromisos assumits mitjangant la signatura del con-
tracte que van més enlla de la simple obtencié d’un benefici econdomic. Per aquest motiu,
i a fi d’aconseguir una imatge i una qualitat Optimes, I'arrendatari resta obligat a adoptar
una politica de servei proactiva, que vagi més enlla dels aspectes purament funcionals,
i a col-laborar de forma estreta amb L’Atlantida en I'aconseguiment dels objectius d’ex-
cel-léncia que es pretenen.

Clausula 3. Instal-lacions i béns objecte d’arrendament

3.1 El restaurant-bar objecte d’aquesta licitacié s’anomena “L’Atlantida” i esta ubicat
en el complex cultural del mateix nom, que és un edifici singular de propietat municipal
situat al carrer Francesc Maria Masferrer, nim. 4, de Vic (CP 08500), tal com s’observa
en els planols que consten en els annexos 1, 2 i 3. La Fundacié adjudica aquest arren-
dament facultada pels contractes que ha signat amb I'Ajuntament de Vic per a la gesti6é
del complex cultural esmentat.

3.2 A l'efecte d’'aquesta licitaci6 s’entén com a restaurant-bar un establiment que
disposa al mateix temps de barra i de taules per proporcionar al public, mitjangant un



preu, entrepans i begudes (acompanyades o0 no de tapes), i també de servei de menja-
dor amb la finalitat d’oferir al public, igualment mitjangant un preu, apats consistents
basicament en esmorzars, dinars i sopars per ser consumits en el mateix local.

3.3 L’arrendament del restaurant-bar del complex cultural L’Atlantida se circumscriu
a les superficies sota teulada grafiades i delimitades per una linia vermella en els planols
gue consten en els annexos 2 i 3; per tant, 'arrendament se circumscriu a la superficie
delimitada per les parets del local, quedant especialment exclosa la fagana. Tal com
resulta del mateix annex 2, el restaurant-bar disposa de dos accessos independents, un
des de la via publica (Parc d’Armand Quintana i Panedas) i un altre des d’un passatge
interior perd habitualment obert a la via pablica (que uneix el mateix parc i el carrer Bisbe
Torras i Bages). La superficie Util total aproximada del local és de 310 m?; 'ocupacio6
maxima permesa €s de 105 persones.

3.4  Aixi mateix, per desenvolupar I'activitat ampliant el servei en el format de ter-
rassa, I'arrendatari disposa, en hores d’obertura del restaurant-bar, de I'espai exterior
indicat en el planol de I'annex 2, que té una superficie total aproximada de 103 m?. L'es-
pai destinat a terrassa no pot tenir cap tipus de tancament, ni total ni parcial, i ha de ser
comodament transitable, sense cap tipus d'impediment de cap mena, per a les persones
que hagin d’accedir a la resta de dependéncies del complex cultural; a més, és imperatiu
preservar en tot moment lliure d’obstacles la zona d’evacuacio indicada amb una trama
groga en el planol de I'annex 1, la qual no forma part de la terrassa.

3.5 El restaurant-bar disposa també de tres lavabos propis (un d’ds comu, un d’adap-
tat per a persones amb discapacitat i un per al personal), barra, cuina (amb campana
extractora dotada de sistema d’extincié automatic, caldera de gas i pou amb separador
de greixos), quatre piques (una a la barra i tres a la cuina), magatzem, despatx-obrador
i vestidor, tot aix0 en dos nivells connectats mitjangant una escala i un ascensor.

3.6 El restaurant-bar disposa també d’'un sistema de seguretat (amb fotodetector,
camera i alarma) i d’instal-lacié de fibra optica.

3.7 L’arrendatari disposa a la via publica d’'una zona de carrega i descarrega amb
horari regulat per a mercaderies, indicada en el planol de 'annex 1.

3.8 La referencia cadastral del complex cultural és 8722302DG3482S0001ZM. No hi
ha una referéncia cadastral especifica del restaurant-bar.

Clausula 4. Destinacio

4.1 El local objecte d’aquest contracte s’ha de destinar unicament i exclusivament a
restaurant-bar musical i ha de ser explotat directament per I'arrendatari. En cas que en
el local es desenvolupi una altra activitat, encara que sigui afi a la indicada, I'arrendadora
pot resoldre el contracte per infraccié d’aquesta condicié per part de I'arrendatari.



4.2 Pel sol fet de concoérrer a la licitacié, els licitadors declaren que coneixen tant la
qualificacié urbanistica del local arrendat com les seves caracteristiques fisiques i el seu
estat de conservacid, que accepten els béns objecte de I'arrendament en I'estat en qué
actualment es troben, i que consideren que aquests béns estan en condicions adequa-
des i al corrent dels seus elements, de manera que son perfectament i immediatament
Utils i aptes per als usos a que s’han de destinar d’acord amb els plecs.

Clausula 5. Equipament i material

5.1 A banda de I'equipament indicat a la clausula 3 anterior, els licitadors han de tenir
present que el restaurant-bar es pot haver d’equipar de cap i de nou. A aquest efecte,
els licitadors han de presentar un projecte segons el que preveu I'annex 4 del PCJE, el
cost del qual sera assumit:

a) per 'adjudicatari, en la part que afecti els espais oberts al public (entrada,
sala, lavabos i terrassa);

b) per la Fundacié o per I'Ajuntament de Vic, segons el que aquestes dues
institucions decideixin, en la part que afecti els espais no oberts al public
(cuina, magatzem, vestidor, lavabo del personal, despatx-obrador i espais
darrera les barres del bar i del foyer).

5.2  El projecte presentat pot ser objecte de negociaci6 entre els licitadors i la Funda-
cié, d’'acord amb el que preveu la clausula 16 del PCJE.

5.3  Tanbon punt el projecte esmentat als apartats 5.1 i 5.2 hagi estat executat, I'equi-
pament i el material adquirit per la Fundacié o, si escau, per I’Ajuntament de Vic, es fara
constar en un inventari, el qual s’'unira al contracte d’arrendament, de forma que aquest
equipament i material inventariat formara part del conjunt de béns arrendats, Unicament
mentre el contracte d’arrendament de 'immoble romangui vigent.

5.4 A Tlinventari inicial s’hi haura d’anar afegint, si escau, mitjancant una addenda o
més, la resta d’elements i instal-lacions de propietat de la Fundaci6é o de I’Ajuntament
de Vic que es vagin incorporant al conjunt de béns arrendats.

5.5  Un cop finalitzat I'arrendament, el contractista haura de lliurar a la Fundacio el
restaurant-bar equipat d’acord amb l'inventari actualitzat, per bé que tindra dret a retirar
els elements mobles de la seva propietat; amb tot, no podra retirar els elements origi-
nalment mobles que hagin quedat incorporats o permanentment subjectes a I'edifici, els
quals passaran a ser propietat de I'Ajuntament de Vic, sense dret a cap tipus d’indem-
nitzacio, des del mateix moment de la seva instal-lacio.

5.6 En cap cas es pot treure del restaurant-bar cap aparell o element propietat de la
Fundaci6 o de I’Ajuntament de Vic per ser utilitzat fora del recinte, i menys encara cedir-
lo o alienar-lo a tercers.



Clausula 6. Manteniment i conservacio

6.1 L’arrendatari s’obliga a conservar en bon estat tant els béns objecte de I'arren-
dament com els béns de la seva propietat adscrits al servei, i a fer-ne un manteniment
adequat (conductiu, predictiu, preventiu, correctiu, de I'arquitectura i higienicosanitari)
segons el que preveu I'annex 4 d’aquest plec. Igualment es compromet a posar els béns
objecte de I'arrendament (o bé els que hagi adquirit per substituir-los) a la plena dispo-
sici6 de la Fundacié, en el mateix bon estat, en el moment de finalitzar el termini de
'arrendament o, si escau, el de la seva prorroga, és a dir, sense desperfectes, nets i
operatius; en cas contrari, haura d’abonar a la Fundacié I'import dels elements sostrets,
extraviats, fets malbé o defectuosos, i els danys ocasionats a les instal-lacions, maqui-
nes o utensilis a retornar.

6.2 A l'efecte indicat, 'arrendatari ha de disposar en tot moment d’'un contracte de
manteniment vigent per a cada una de les instal-lacions segtients:

a) Instal-lacions de climatitzacié i gas.
b) Instal-lacions eléctriques.

¢) Instal-lacions d’aigua.

d) Instal-lacions contra incendis.

e) Ascensor.

f)  Pou separador de greixos.

6.3  En els tres (3) primers mesos de vigencia de I'arrendament, I'arrendatari ha de
facilitar a la Fundacié una copia del pla d’autocontrol que ha d’elaborar en compliment
de la normativa aplicable, i que ha d’estar basat en la metodologia establerta en el sis-
tema d’analisi de perills i punts de control critic (APPCC), signat per un técnic competent.
Aquest pla d’autocontrol ha d’incloure un pla de manteniment de les instal-lacions es-
mentades a I'apartat 6.2 anterior, i ha d’anar acompanyat d’'una copia dels contractes
signats amb les entitats de control encarregades. Igualment, tan bon punt aquestes en-
titats hagin dut a terme les actuacions corresponents, I'arrendatari ha de facilitar a la
Fundaci6é una copia de totes les actes d’'inspeccié i els albarans emesos. La correccid
dels defectes detectats en les inspeccions corresponents va sempre a carrec de I'arren-
datari.

6.4  L’arrendatari es fa responsable del manteniment i la reposicié amb caracter im-
mediat de tot 'equipament i el material del restaurant-bar i de les tasques d’adequacio
que resultin necessaries per a la correcta prestacio del servei durant tota la vigéncia del
contracte. L'arrendatari també ha de reparar o substituir 'equipament i el material que
hagi esdevingut inservible o insuficient o hagi estat robat, i assumir a carrec seu aquelles



reparacions o substitucions que siguin necessaries, aixi com qualsevol nova inversio
que calgui efectuar excepte en el cas que preveu la clausula 7.2 seglent.

Clausula 7. Llicéncia

7.1 El restaurant-bar disposa de llicencia municipal, concretament com a restaurant
musical. Aixo no obstant, en cas que sigui necessari correspon a I'adjudicatari d’aquest
contracte, un cop executat el projecte a qué es refereix la clausula 5 anterior, sol-licitar,
tramitar i obtenir, al seu nom, una nova llicencia actualitzada per a la prestacio del servei,
aixi com efectuar els controls periodics posteriors exigibles, i assumir els costos d’ob-
tencié de la llicencia i d’aquests controls. L’adjudicatari queda obligat a complir les con-
dicions establertes la llicéncia i els controls i a no renunciar en cap moment als drets
que se’n deriven. En aquest sentit, 'arrendatari s’ha de fer carrec igualment d’atendre
gualsevol requeriment que formulin els drgans competents per a 'adequacié de la infra-
estructura o les instal-lacions del restaurant-bar, durant tota la vigencia del contracte,
excepte en el cas previst a 'apartat 7.2 seguent.

7.2 Un cop efectuada la legalitzacié a que es refereix I'apartat 7.1 anterior, i per al
cas de nous requeriments legals que apareguin posteriorment, 'arrendadora garanteix
I'adequaci6 del restaurant-bar a la nova normativa aplicable (manteniment normatiu) i,
en consequéncia, assumeix les despeses d’adequacié de la instal-lacié electrica, d’in-
sonoritzacid, d’accessibilitat, de prevencié d’incendis i totes les altres associades a I'im-
moble necessaries per a la legalitat de I'activitat segons el criteri dels técnics compe-
tents. Les disposicions d’aquest apartat s’entenen, en qualsevol cas, en abséncia de
responsabilitat de I'arrendatari.

7.3  Alafidel contracte, la titularitat de la llicéncia municipal s’ha de transferir a nom
de la Fundacié o a nom de qui la Fundaci6é determini, de forma totalment gratuita; de la
mateixa manera, s’ha de transferir la titularitat de qualsevol altra llicéncia o permis que
s’hagi obtingut posteriorment.

Clausula 8. Calendari i horaris d’activitat

8.1 El servei s’ha de prestar tots els mesos de 'any, excepte un, que sera de vacan-
ces. Les vacances s’han de fer: o bé integrament durant el mes d’agost, o bé, de forma
alternativa, dividides en dos periodes, un de tres setmanes, que s’ha d’escaure neces-
sariament durant el mes d’agost, i un altre d’'una setmana, a convenir amb la Fundacio.

8.2 Els dies d’obertura del restaurant-bar han de ser de dimarts al migdia fins al diu-
menge al vespre (21.00 hores), com a minim; per bé que no és obligatori obrir els dimarts
i els dimecres fins al vespre, si que ho és obrir de dijous a diumenge tot el dia fins a la
mitjanit (00.00 hores). A banda d’aix0, I'establiment ha d’estar obert i plenament opera-
tiu, també com a minim, abans, durant i després de les funcions i dels altres actes amb



public que es desenvolupin en el teatre (i en el seu entorn immediat, com per exemple
en el cas del Mercat de Musica Viva).

8.3  Respectant el que estableix I'apartat 8.2 anterior, i a condicié que sigui regular i
previsible segons la practica habitual en el sector, I'horari d’obertura del restaurant-bar
el decideix I'arrendatari.

8.4 El mes de vacances, els dies d’obertura i I'’horari inicial (especificant les hores
d’obertura i de tancament de cada dia de la setmana) s’han de determinar a I'oferta,
respectant els minims indicats i la normativa aplicable.

8.5  Encas que l'arrendatari vulgui modificar els mesos, els dies o els horaris d’ober-
tura establerts en el contracte, ho ha de comunicar a la Fundacio, de forma motivada, i
la Fundacié ha de decidir si accepta o rebutja la modificacié, també de forma motivada,
d’acord amb el que preveu el PCJE. Per tant, 'arrendatari no pot modificar aquests pa-
rametres de forma unilateral.

8.6 En cas d'obertura a demanda fora dels horaris preestablerts, 'arrendatari ho ha
de comunicar a la Fundaci6, de forma prévia, per al seu coneixement.

8.7  En la resta de questions referents a I'horari s’ha d’aplicar I'Ordre INT/358/2011,
de 19 de desembre, per la qual es regulen els horaris dels establiments oberts al public,
dels espectacles publics i de les activitats recreatives sotmesos a la Llei 11/2009, del 6
de juliol, de regulacié administrativa dels espectacles publics i de les activitats recreati-
ves, i al seu Reglament, o la disposicié que la modifiqui o la substitueixi.

8.8 L’arrendatari s’obliga a coneixer i a acceptar les activitats que es desenvolupen
habitualment en les diverses dependéencies del complex cultural i el seu entorn imme-
diat, i també a reconéixer la plena potestat de la Fundacio6 i de I'Ajuntament de Vic per
autoritzar-ne de noves. L’arrendatari s’obliga a informar-se de les activitats programades
en el complex cultural i el seu entorn immediat, sense que la Fundacié tingui cap obli-
gacio en aquest sentit.

Clausula 9. Serveis i preus

9.1 El restaurant-bar ha d’oferir Unicament els productes i serveis propis d’aquest
tipus d’establiments (vegeu la clausula 3.2). Els ingressos de I'arrendatari provenen ex-
clusivament de la venda d’aquests productes i serveis.

9.2 Els noms dels productes oferts, i els seus preus (que cal establir segons el mer-
cat, i que en la seva definicié inicial han de constar en el pla de negoci que els licitadors
han de presentar segons els criteris d’adjudicacié que figuren en el PCJE) s’han d’ex-
posar de manera publica i ben visible, i, a excepcié dels que siguin marques, noms co-
mercials o rétols emparats per la legislacié de la propietat industrial, han de constar
retolats en catala, correctament escrit.



9.3  Larrendatari ha d’informar la Fundacio de tota variacio en els preus que decideixi
aplicar, amb tanta antelacié com sigui possible.

9.4  Elrestaurant-bar ha d’'oferir apats de mati, migdia i vespre. A migdia ha d’oferir
almenys un menu diari (els dies laborables) i un servei de carta amb contingut gastro-
nomic de qualitat.

9.5 El menu diari ha de reunir les caracteristiques seguents:

a) Ha de constar almenys d’entrant, primer plat, segon plat, postres (amb al-
menys tres opcions per a cada un d’aquests quatre items), pa i beguda.

b) D’entre les diverses opcions ofertes, ha de permetre triar-ne sempre una
de totalment vegetariana.

c) Ha d’oferir preferentment plats suaus, casolans, senzills, locals i de tempo-
rada, donant prioritat als productes frescos i de proximitat (entenent per
proximitat la produccié en un radi no superior a cent quilometres).

d) S’ha de poder ajustar a les necessitats especifiques de cada usuari, com
ara menu per a celiacs, menus especials per a col-lectius amb intoleran-
cies, al-lergies i/o malalties croniques que afectin el sistema digestiu o en-
docri, menus hipocaldrics, vegans, pobres en sal, etc.

e) S’ha de poder consumir en menys d’una hora.

f)  Almenys durant el primer any de durada del contracte, ha de tenir un preu
d’entre 16 i 20 euros, IVA inclos.

g) Els suplements, si s’ofereixen, han de constar clarament diferenciats del
mend, i se n’ha d’indicar clarament el preu.

9.6 L’arrendatari ha de disposar també d’'una oferta variada tant de plats combinats
com d’entrepans calents. Els clients del restaurant que seguin a les taules han de poder
ordenar, indistintament, el mend, la carta, o aquests altres productes, al migdia, i la carta
0 entrepans calents, al vespre.

9.7 L’oferta d’'esmorzars ha d’incloure productes dolcos i salats frescos i de qualitat,
i també entrepans freds i calents fets al moment, donant igualment prioritat als productes
frescos i de proximitat.

9.8 La carta de vins ha de comptar amb una oferta variada de productes catalans.

9.9 L’arrendatari ha d’oferir gratuitament en tot I'espai objecte de 'arrendament ac-
cessible al public servei d’internet sense fils (wifi), amb encriptaci6 d’alta qualitat.

9.10 El personal de la Fundacié ha de gaudir d’'un descompte en tots els preus del
restaurant-bar. Aquest descompte ha de constar en les ofertes dels licitadors.



9.11 Com a consequéncia dels pactes d’esponsoritzacié que la Fundacié hagi subs-
crit, 'arrendatari s’obliga a proveir-se en exclusiva, de forma permanent o puntual, dels
productes de les marques determinades que la Fundacio li indiqui.

9.12 El dret d’admissié al servei de les persones usuaries s’ha d’exercir sense cap
tipus de discriminacié per radé de naixement, raga, sexe, religio, opinid, discapacitat, ori-
entacié sexual, identitat de genere o qualsevol altra condicié o circumstancia personal o
social, tant pel que fa a les condicions d’accés com pel que fa a la permanéncia en
'equipament i a I'Gs i gaudi dels serveis que s’hi presten.

9.13 En el restaurant-bar objecte de I'arrendament no és permesa la instal-lacié de
cap tipus de maquina recreativa, de joc o similar.

9.14 No es permet la musica ambiental a I'exterior del local arrendat.

Clausula 10. Activitats artistiques i culturals

10.1  L’arrendatari pot fer Us de les instal-lacions arrendades per a activitats de tipus
artistic i cultural que desitgi organitzar que estiguin permeses per la llicencia municipal,
sempre que no hi hagi una altra activitat programada préviament al mateix complex cul-
tural que la Fundacié estimi incompatible.

10.2 En el cas que com a consequéncia de les activitats de I'arrendatari —inclos 'is
de fil musical o similars— es meritin drets d’autor, correspon a aquest de formular les
declaracions que correspongui i fer-se carrec del pagament dels imports liquidats per
I'entitat gestora d’aquests drets, amb plena indemnitat per a la Fundacio.

Clausula 11. Imatge i publicitat del servei

11.1  L’arrendatari pot dotar-se d’'una imatge corporativa propia o bé utilitzar la de L'At-
lantida, en qualsevol cas amb el vistiplau previ de la Fundacié. L’Atlantida pot negar-se
a I'is de la seva imatge corporativa en aplicacions determinades, com per exemple, a fi
d’evitar confusions, en els uniformes del personal.

11.2 L’arrendatari pot dur a terme accions per a la difusié i la promocioé del seu servei,
fent-se carrec de les despeses que puguin generar aquestes iniciatives. Qualsevol pro-
mocio6 publicitaria que vulgui portar a terme 'arrendatari ha de comptar amb el vistiplau
previ de la Fundacio per tal que sigui conforme amb la linia comunicativa de L’Atlantida.
La Fundaci6 pot denegar la peticié si, en la seva opinid, la proposta pot perjudicar la
seva imatge o la dels seus patrocinadors.

11.3 Correspon a 'arrendatari gestionar la preséncia del restaurant-bar als canals de
comunicacio en linia, fora de linia i a les xarxes socials que acordin les dues parts. El
responsable de la creacio i el manteniment dels perfils és I'arrendatari.

10



11.4  El pla de comunicacié ha d’estar alineat amb la imatge i els valors de L’Atlantida,
i ha d’incloure propostes d’accions a les xarxes socials que siguin coherents i consen-
suades amb la politica de publicacions dels canals de comunicacié de la Fundacio.

11.5 Les publicacions han d’incloure I'etiqueta de les xarxes socials de L’Atlantida.

11.6 L’Atlantida supervisa els canals de comunicacio del restaurant-bar per vetllar que
els valors i la imatge s’ajusten en tot moment al concepte del servei que s’ofereix. En
aquest sentit, 'arrendatari s’ha de reunir sempre que calgui amb la persona responsable
del contracte i 'equip de comunicacié de L’Atlantida per consensuar to, missatges i ob-
jectius. Més generalment, I'arrendatari ha de mantenir un contacte freqient amb la per-
sona responsable del contracte per tal de treballar conjuntament en aspectes promoci-
onals i comercials. En aquesta linia, tant L’Atlantida com I'arrendatari han de col-laborar
estretament a fi de potenciar de manera conjunta les activitats a realitzar i intercanviar
tota la informaci6 necessaria per evitar incompatibilitats o situacions desavinents.

11.7 En el mateix sentit, 'arrendatari ha de donar resposta escrita a totes les queixes
relatives al servei, sigui quin sigui el canal en qué es formulin, de forma rapida i plena-
ment consensuada amb L’Atlantida.

11.8 El restaurant-bar ha d’acollir en indrets accessibles els materials impresos de
difusié i promocio6 de la programacié de L’Atlantida que la Fundacio faciliti a I'arrendatari.
Igualment, si la Fundacid li facilita estovalles de paper amb publicitat de les activitats del
complex cultural, 'arrendatari resta obligat a utilitzar-les en el restaurant-bar.

11.9 El web de L’Atlantida ha de disposar d’'un espai per comunicar la informacié re-
lativa al restaurant-bar, com ara els horaris i 'oferta de serveis, per tal de facilitar 'accés
al servei i reforgcar la comunicacié propia d’aquest.

Clausula 12. Servei al foyer i altres

12.1 L’arrendatari s’obliga a cobrir el servei de bar al foyer del teatre en totes les fun-
cions i els actes que s’organitzin en el complex cultural i que a criteri dels organitzadors
ho requereixin.

12.2  El foyer no disposa de sistema d’extraccio de fums.

12.3 L’horari d’obertura del bar del foyer és, com a minim, des de tres quarts d’hora
abans que comenci la funcié o acte fins a un quart d’hora després que aquest hagi aca-
bat.

12.4 Quan sigui I'arrendatari qui cobreixi el servei de bar al foyer, els preus dels pro-
ductes servits han de ser els mateixos que els dels servits al restaurant-bar.

12.5 L’arrendatari ha de deixar lliure 'accés al magatzem situat al darrere de la barra
del bar del foyer. AQuest magatzem és necessari per al manteniment dels pous d’aigies
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freatiques i residuals que hi ha en el subsol, i el pas que hi condueix ha de quedar
completament expedit.

12.6 L’arrendatari ha d’oferir els caterings i altres serveis i subministraments similars
qgue la Fundacio o els tercers que hagin llogat un espai vulguin contractar dintre de 'edi-
fici de L’Atlantida; per tant, en cas que se li adjudiquin tindra cura d’organitzar-los i exe-
cutar-los, sota la seva responsabilitat i amb plena indemnitat per a la Fundacié.

12.7 L’arrendatari no gaudeix d’exclusivitat en la prestacié dels diversos serveis i sub-
ministraments a qué es refereix aquesta clausula.

Clausula 13. Neteja i condicia de les instal-lacions

13.1 L’arrendatari ha de mantenir ordenat, net i en perfecte estat d’us el local arrendat,
les seves instal-lacions i els objectes adscrits, per tal que el servei es pugui prestar de
manera adient i amb les maximes garanties de tipus laboral, higiénic i sanitari. Aixo in-
clou la neteja i la desinfeccié general, la desinsectacié i la desratitzacié de les instal-la-
cions, del mobiliari i de tot tipus de parament i estris adscrits a la prestacié, feta en cada
cas amb els mitjans adequats i segons la normativa vigent.

13.2 Els requeriments minims de la neteja son els que s’indiquen a I'annex 4 d’aquest
plec. A banda dels requeriments minims esmentats, cal dur a terme les operacions de
neteja adequades sempre que siguin necessaries degut a circumstancies imprevistes.

13.3 Per tant, l'arrendatari esta obligat a mantenir els béns esmentats en bon estat
higiénic i sanitari i a complir les exigéncies que la Fundacié estableixi de forma motivada
en tal sentit, en cas que aprecii un compliment defectués d’aquesta obligacié. La neteja
i desinfeccié de tots aquests espais s’ha d’efectuar respectant escrupolosament el pla
de neteja i desinfeccio inclos en el pla d’autocontrol.

13.4 El servei ha de disposar d’un pla de neteja individualitzat, que ha d’estar exposat
en un lloc visible per tal de ser consultat pels organs d’'inspeccid que correspongui.

13.5 Les tasques de neteja s’han de realitzar, sempre que sigui possible, fora de les
hores de treball, amb I'antelacié necessaria perqué les diverses dependéncies puguin
ser ventilades almenys durant la mitja hora anterior a I'entrada a I'establiment, garantint
aixi unes condicions higiéniques optimes tant per a la clientela com per al personal de
I'activitat.

13.6  Els productes i estris utilitzats per a la neteja, la desinfeccio, la desinsectacio i la
desratitzacié del local van a carrec de I'arrendatari, han d’estar degudament identificats
i s’han d’emmagatzemar en un lloc separat de les zones de manipulacié d’aliments, on
no existeixi cap risc fisic de contaminacié dels productes alimentaris.

13.7 No és permés emmagatzemar fora dels limits del local, ni a la terrassa, capses,
bidons, mobles ni altres elements similars, ni tan sols els relacionats amb I'explotacié
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del servei. Qualsevol espai que l'arrendatari pugui necessitar per al desenvolupament
de la seva activitat situat més enlla dels espais indicats als annexos 2 i 3, s’ha de tractar
com una cessio temporal d’espai, a la qual la Fundacié ha d’aplicar les tarifes que tingui
establertes a aquest efecte.

13.8 No és permes emmagatzemar o manipular en el local matéries inflamables, ex-
plosives, insalubres o d’alguna manera perilloses, llevat de justificacié tecnica escrita i
aprovada per les autoritats competents.

Clausula 14. Execucio6 de reparacions, obres i instal-lacions

14.1  Sense perjudici de les que pugui preveure el projecte a quée es refereix la clausula
5 d’aquest plec, no s’exigeix a I'arrendatari la realitzacié de cap obra ni instal-lacié amb
motiu de I'adjudicaci6 del contracte. Aixd no obstant, va a carrec de I'arrendatari el cost
de les petites reparacions que exigeixi el desgast natural dels béns propis i arrendats
causat pel seu Us ordinari (reposicié de lampades, filtres, panys, etc.).

14.2 Queda expressament prohibit a I'arrendatari realitzar en el bé arrendat obres o
instal-lacions de qualsevol tipus, menors o majors, provisionals o permanents, sense
una autoritzacio prévia de la Fundacid. Aquesta autoritzacié de la Fundacié, que per ser
valida ha de ser formalitzada per escrit, ha de precedir la sol-licitud de llicencia municipal
o la comunicacio previa d’obres tramesa a I’Ajuntament de Vic.

14.3 La previsio de I'apartat 14.2 s’aplica també a la decoracié del local.

14.4 A banda de les prohibides per la normativa vigent, la Fundacié pot prohibir les
obres i instal-lacions que com a gestor de 'immoble consideri improcedents, i imposar
en I'execucié de les que autoritzi totes les directrius que estimi necessaries, sense que
I'arrendatari tingui dret a indemnitzacié per aquests motius. En qualsevol cas, les parts
han d’'intentar sempre arribar a un acord amistés previ.

14.5 En el suposit que I'arrendatari desitgi executar al seu carrec obres de reforma i/o
instal-lacions en el local objecte de I'arrendament i obtingui les autoritzacions pertinents,
les parts establiran en una addenda del contracte, de mutu acord, I'abast d’aquestes
obres i/o instal-lacions i el seu pla d’'amortitzacid, i, un cop efectuada la inversié, I'arren-
datari estara obligat a justificar a la Fundacié I'import exacte de la despesa mitjangant
les factures corresponents. A més, si la Fundacié ho requereix, les inversions les haura
de certificar un técnic de la seva eleccié. En cas que en el moment de la resolucié del
contracte una part d’aquestes obres i instal-lacions resti pendent d’amortitzar, la Funda-
ci6 satisfara a I'arrendatari I'import corresponent a aquesta part.

14.6 La Fundacié quedara alliberada de I'obligacio a que fa referéncia el paragraf 14.5
anterior pel que fa a compensar economicament I'arrendatari si la resolucio del contracte
€s deguda a un incompliment culpable del mateix arrendatari.
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14.7 Totes les altres reparacions, obres i instal-lacions realitzades a carrec de I'arren-
datari quedaran en benefici de 'immoble, sense que I'arrendatari tingui dret a indemnit-
zacié o reclamacio, en cap cas.

14.8 Si és necessaria la redaccié de documents técnics o la direccié facultativa dels
treballs, els seus honoraris aniran també per compte i a carrec de I'arrendatari, igual que
les taxes que gravin les autoritzacions administratives exigibles.

14.9 L’arrendatari s’obliga també a posar en coneixement de la Fundacio, en el termini
més breu possible, la necessitat de portar a terme les obres o reparacions extraordina-
ries i/0 estructurals que calgui per conservar 'immoble en Optimes condicions.

14.10 Les obres o reparacions extraordinaries i les que afectin I'estructura de I'edifici
les decideix i van a carrec de I'Ajuntament o de I'arrendadora, segons s’escaigui. Si van
a carrec de la Fundacio, els imports que aquesta ha de satisfer es poden repercutir a la
part arrendataria en la forma i en la proporcié que indiquen l'article 19 de la Llei 29/1994,
de 24 de novembre, “de Arrendamientos Urbanos”, i les disposicions complementaries.

Clausula 15. Subministraments

15.1  L’arrendatari ha d’assumir les despeses de conservacio, reparacié i consum dels
serveis de subministrament d’aigua, electricitat, gas, telefon fix i internet de qué disposa
el bé arrendat; aixd inclou els costos del terme fix o de poténcia contractat i, si escau, el
lloguer, la conservacié, la reparacio i la substitucié dels comptadors i del rater. L’arren-
datari ha d’assumir les mateixes despeses de qualsevol altre servei que instal-li en el
futur associat a I's autoritzat per I'arrendament.

15.2 En cas que en funcié de les necessitats de I'activitat desenvolupada per I'arren-
datari calgui efectuar alguna modificacio, ja sigui en les instal-lacions generals del com-
plex cultural, ja sigui en les instal-lacions particulars del local arrendat, el cost d’aquesta
modificacié anira integrament a carrec de I'arrendatari, el qual haura de sotmetre a la
propietat I'informe i el projecte de les variacions que pretengui introduir segons el que
requereixi la companyia subministradora, a I'efecte de I'aprovacié previa corresponent.

15.3 Es obligacié de l'arrendatari fer una gesti6 eficient de I'aigua i I'electricitat, i a
aquest efecte:

a) Ha de prendre mesures efectives per estalviar en el consum d’aigua.

b) Ha de vetllar perque els receptors eléctrics d’enllumenat i de forga tan sols
es trobin en marxa quan sigui necessari i, en tot cas, durant I'horari de
funcionament del restaurant-bar, a excepcié dels frigorifics, congeladors i
similars que hagin de funcionar permanentment.

15.4 Enresoldre’s el present contracte els subministraments a carrec de l'arrendatari
han d’estar al corrent de pagament i, quan procedeixi, seguir donats d’alta.
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15.5 La Fundacié queda exempta de qualsevol responsabilitat per la manca de qual-
sevol subministrament al llarg de la durada de I'arrendament.

Clausula 16. Residus

16.1 A fide reduir els residus, els productes que s’hagin de consumir en el restaurant-
bar no es poden servir en vaixella, coberteria o recipients d’un sol Us. Quan I'arrendatari
utilitzi elements d’un sol Us per a productes per endur, aquests han de ser fets, obliga-
toriament, de materials biodegradables, compostables o facilment reciclables, sense
gue en cap cas puguin ser de plastic.

16.2 Els productes de paper que s’utilitzin per prestar el servei, tals com tovallons,
estalvis o safates, han de ser en tot cas fets de material reciclat o de fibra verge proce-
dent de cultiu de gesti6 forestal sostenible.

16.3 L’arrendatari, en el marc de la politica ambiental de L’Atlantida, ha d’'informar els
clients del restaurant-bar del caracter sostenible dels materials no reutilitzables que posa
a la seva disposicio.

16.4 L’arrendatari ha de gestionar els residus que s’originin en els béns objecte de
I'arrendament segons les ordenances establertes per '’Ajuntament i la resta de norma-
tiva vigent en matéria de residus. En especial I'arrendatari ha de disposar de contenidors
o cubells per segregar les diverses fraccions i ha de fer una gestié correcta de tots els
residus que, si es llencen pels desguassos, poden malmetre o embussar el clavegue-
ram.

16.5 L’arrendatari ha de satisfer I'import de la taxa o prestacié patrimonial de caracter
public no tributari equivalent que li correspongui segons I'Us o els usos autoritzats.

Clausula 17. Personal

17.1  Larrendatari ha de contractar, si s’escau, tot el personal necessari per prestar
correctament els serveis de restaurant-bar i de neteja. Aquest personal depen exclusi-
vament de l'arrendatari i, per tant, aquest té tots els drets i deures inherents a la seva
qualitat de patré i ha de complir les disposicions vigents en matéria laboral i en materia
de seguretat i salut en el treball referides al personal al seu carrec. Per tant, aquest
personal no té cap mena de vinculaci6 actual o futura amb la Fundacio, sense perjudici,
en relacié a aixo ultim, del que pugui disposar el conveni col-lectiu aplicable o la legisla-
cié vigent.

17.2 L’atencié al client ha de constituir un dels eixos principals del servei. Ha de ser
una atencié basada en I'empatia, la proximitat i el bon servei, amb bones habilitats de
comunicacio i de tracte, un coneixement optim de I'oferta de I'establiment, un bon conei-
xement de l'oferta de L’Atlantida i un bon domini del catala, a banda d’altres idiomes.
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17.3 Larrendatari és responsable de la netedat, del decorum, de la uniformitat i la
idoneitat en la manera de vestir i del tractament correcte del seu personal envers els
usuaris, els treballadors de la Fundacio, els inspectors i qualsevol altra persona.

17.4  Aixi mateix, 'arrendatari esta obligat a substituir sense dilacions el personal que
no actui adequadament, si aixi li ho requereix la Fundacio.

17.5 L’arrendatari també és responsable davant la Fundaci6 de les faltes comeses pel
seu personal durant la prestacié del servei, i esta obligat a reparar els perjudicis causats,
aixi com tots els danys que pugui produir, en qualsevol tipus d’instal-lacio, per una pres-
tacié defectuosa del servei, sens perjudici de les sancions que corresponguin en cada
cas concret.

17.6 L’arrendatari ha de comptar amb personal suficient que disposi de la qualificacié
professional adequada per cobrir amb caracter immediat els llocs de treball que quedin
vacants o absents per finalitzacié contractual, malaltia, vacances, sancions, baixes, per-
misos o altres causes analogues, i resta obligada a comunicar al responsable del con-
tracte, de forma immediata, qualsevol substitucié del personal que pugui produir-se. El
servei no es pot suspendre per un temps superior a 24 hores per causa de falta de
personal.

17.7 L’arrendatari ha de preveure la realitzaci6 de cursos de formaci6 durant la vigen-
cia del contracte adrecats al seu personal (en matéria de prevencié de riscos laborals,
de catala, etc.; en particular, és obligacié del contractista garantir que el seu personal
manipulador d’aliments tingui la formacié suficient en neteja, higiene, innocuitat dels ali-
ments, prevencié de reaccions al-lergiques i seguretat alimentaria en general). L’arren-
datari ha d’informar la Fundaci6 del tipus de formacio, la durada i el calendari previst.
Amb aquesta finalitat, ha de presentar a la Fundacio, a l'inici del contracte, un pla anual
de formacio6 continuada on es concretin els cursos, tallers i altres activitats que pretengui
dur a terme, les dates i els temes que es tractaran per tal de garantir I'actualitzacié, el
reciclatge i la capacitacié del personal adscrit al servei. El pla de formacié ha de tenir el
vistiplau de la Fundaci6, el qual hi pot introduir, de comu acord amb el contractista, les
millores que consideri adients.

17.8 L’arrendatari ha de lliurar a la Fundacid, abans de la signatura de I'acta de re-
cepcid, una relacié que identifiqui el personal adscrit al servei i indiqui el seu horari la-
boral. Igualment, ha de lliurar a la Fundacié una copia del contracte de treball d’aquest
personal.

17.9 En la data de la licitacié hi ha el personal amb dret a la subrogacié que s’indica
a l'annex 5.
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Clausula 18. Seguretat del servei

18.1  Correspon a l'arrendatari I'elaboracié, I'aplicacié en el servei i el seguiment de
I'aplicacié dels protocols de seguretat alimentaria necessaris, a través del seu pla d’au-
tocontrol.

18.2 En aquest sentit, és obligacié de I'arrendatari obtenir mostres dels diferents ali-
ments per tal de realitzar analisis bacteriologiques i d’altres tipus, en aquelles circums-
tancies en qué es consideri necessari.

18.3 L’arrendatari ha de gestionar els registres de dades dels controls diaris o de pe-
riodicitat variable que li siguin exigibles normativament o contractualment, i tenir-los cor-
rectament emplenats i actualitzats.

18.4 La primera matéria a utilitzar ha de ser en tot moment 'adequada pel que fa a
les condicions de seguretat alimentaria, d’acord amb les disposicions vigents, sense que
es puguin utilitzar productes que en els seus embolcalls tinguin gravades dates de ca-
ducitat o de consum preferent vengudes.

18.5 L’arrendatari ha de vetllar perqué I'equip d’extincié automatica de la campana
extractora mantingui en tot moment la seva capacitat i eficacia, perqué tots els equips
de protecci6 contra incendis disposin de la seva revisio periddica i perque les vies d’eva-
cuacié d’emergéencia estiguin sempre lliures d’obstacles.

Clausula 19. Compliment de normes

19.1 L’arrendatari ha de complir totes les obligacions propies de la persona titular de
I'activitat economica que desenvolupa en el bé arrendat; a titol enunciatiu, no limitatiu,
cal esmentar les incloses en la Llei 20/2009, del 4 de desembre, de prevencié i control
ambiental de les activitats; el Reglament (CE) 178/2002 del Parlament Europeu i de
Consell, de 28 de gener de 2002, pel qual s’estableixen els principis i els requisits ge-
nerals de la legislacié alimentaria; el Reglament (CE) 852/2004 del Parlament Europeu
i de Consell, de 29 d’abril de 2004, relatiu a la higiene dels productes alimentaris; el
Reglament (CE) 853/2004 del Parlament Europeu i de Consell, de 29 d’abril de 2004,
pel qual s’estableixen normes especifiques d’higiene dels aliments d’origen animal; el
Reglament (UE) 2017/625 del Parlament Europeu i de Consell, de 15 de marg de 2017,
relatiu als controls i altres activitats oficials realitzats per garantir I'aplicacié de la legis-
laci6 sobre aliments i pinsos, i de les normes sobre salut i benestar dels animals, sanitat
vegetal i productes fitosanitaris; el Reial decret 1086/2020, de 9 de desembre, pel qual
es regulen i flexibilitzen determinades condicions d’aplicacié de les disposicions de la
Unié Europea en materia d’higiene de la produccid i comercialitzacié dels productes ali-
mentaris i es regulen activitats excloses del seu ambit d’aplicacio, i el Reial Decret
1021/2022, de 13 de desembre, pel qual es regulen determinats requisits en matéria
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d’higiene de la produccié i comercialitzacié dels productes alimentaris en establiments
de comerg al detall.

19.2 L’arrendatari s’obliga a complir en tot moment les normes que aprovin I'Ajunta-
ment de Vic, com a propietari de I'immoble, i la Fundacié, com a gestor, pel que fa a I'iis
dels serveis, els elements comuns i el bon régim de convivéncia a I'edifici, com poden
ser les relatives a evitar 'impacte visual dels elements que es puguin ubicar a I'exterior
0 que siguin visibles des de I'exterior.

19.3 L’arrendatari ha de complir totes les disposicions legals i reglamentaries que si-
guin aplicables segons la seva condicié de arrendatari, exonerant la Fundacié de qual-
sevol responsabilitat derivada de tot possible incompliment o del compliment defectuds
d’aquestes mateixes disposicions.

Clausula 20. Inspecci6 i vigilancia del servei

20.1 La Fundacié vetlla pel funcionament correcte del servei; amb aquesta finalitat, té
facultats d’inspeccié i vigilancia de les activitats desenvolupades per I'arrendatari durant
I'execuci6 del contracte, de manera que li pot requerir la informacié que cregui adient i
realitzar les inspeccions que estimi necessaries (pel que fa al grau de compliment del
contracte i de la legislacio higienica i sanitaria, pel que fa a la qualitat dels productes,
pel que fa al desenvolupament de I'execuci6 de les obres o instal-lacions autoritzades,
etc.), en els termes i amb els limits que estableix la legislaci6 aplicable. En aquest sentit,
la Fundacio exerceix les facultats d’'inspeccié i vigilancia en I'execucié del contracte di-
rectament o a través de tercers degudament acreditats, i I'arrendatari ha de posar a la
disposicio de les persones encarregades, sense dilacions, els elements necessaris per
tal que puguin acomplir les seves funcions.

20.2 La qualitat en la prestacio del servei és un objectiu prioritari de L’Atlantida. En
aquest sentit, la Fundacié pot fer auditories del servei i de les instal-lacions:

a) L’auditoria del servei consisteix en controls de qualitat periddics que per-
metin configurar uns indicadors que determinin el nivell de qualitat del ser-
vei (entre altres: satisfaccid general, neteja, qualitat i varietat de I'oferta
gastronomica, tracte rebut, agilitat i eficiéncia, etc.), indicadors que L’Atlan-
tida avalua discrecionalment. Si L’Atlantida considera que els resultats no
estan a l'alcada del servei esperat, i el problema es reitera i no se soluciona
en un periode raonable, pot penalitzar I'arrendatari.

b) L’auditoria d’instal-lacions vetlla pel correcte estat de les instal-lacions, i pel
compliment correcte dels manteniments recollits en 'annex 4. L’arrendatari
ha de tenir sempre a disposicié de L’Atlantida el suport documental acredi-
tatiu d’aquests manteniments.
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20.3 L’arrendatari ha de disposar dels fulls de reclamacié de la Generalitat de Catalu-
nya i lliurar immediatament a I'arrendadora una copia de totes les reclamacions presen-
tades per clients en relacio als serveis objecte del contracte.

20.4 Igualment, I'arrendatari ha de facilitar diligentment als inspectors municipals i, en
general, de la resta d’administracions que tinguin competéncia, la informacié necessaria
perqué aquests puguin dur a terme la seva tasca. En aquest sentit, 'arrendatari ha de
trametre a la Fundacio, de forma immediata, una copia de les actes de les inspeccions
efectuades per les autoritats competents en materia d’higiene i seguretat alimentaria,
juntament amb el seu compromis de fer front a les possibles mancances i deficiencies
que les actes d’'inspeccio hagin posat de manifest. Si escau, I'arrendatari ha d’esmenar
les deficiéncies detectades amb la maxima celeritat, i tenir la Fundacié informada en tot
moment.

20.5 L’arrendatari també ha de comunicar a la Fundacié, de forma immediata, qual-
sevol avis, mesura cautelar o sancié que puguin imposar-li les autoritats competents en
matéria d’higiene i seguretat alimentaria.

20.6 Cal que l'arrendatari identifiqui degudament i faciliti les dades relatives a la cor-
reccié en I'aprovisionament, 'emmagatzematge, la manipulacié, I'elaboracié i la presen-
tacio dels aliments, i també com les garanties i els processos de qualitat aplicats, sempre
que ’Administracié li ho requereixi.

20.7 Qualsevol incompliment de les obligacions recollides en aquest plec es considera
incompliment del contracte i comporta la penalitzacié corresponent.

20.8 La vigilancia esmentada en aquesta clausula es refereix Unicament a la supervi-
sié de les condicions de prestacié del servei; no inclou de cap manera la seguretat i la
integritat de I'espai arrendat, que és responsabilitat exclusiva de I'arrendatari.

Clausula 21. Altres disposicions

21.1  Elpassatge interior esmentat a la clausula 3.3 d’aquest plec roman obert o tancat
segons la decisi6 discrecional de I’Ajuntament de Vic. Habitualment, perd, només resta
tancat durant el mes d’agost (dia i nit) i, la resta de I'any, durant les nits.

21.2 També sense perjudici del que pugui disposar discrecionalment I’Ajuntament de
Vic, resta prohibit 'aparcament en el passatge que va del carrer del Prat d’en Galliners
fins a I'entrada d’artistes del teatre (vegeu el planol de I'annex 1).

Vic, juliol de 2025
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ANNEX 1
PLANOL D’EMPLACAMENT
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ANNEX 2
PLANOL DE LA PLANTA BAIXA
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ANNEX 3
PLANOL DE LA PLANTA SOTERRANI
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ANNEX 4

PRESCRIPCIONS TECNIQUES PER AL MANTENIMENT DE LES INSTAL-LACIONS,
L’ARQUITECTURA | LA HIGIENE A CARREC DE L’ARRENDATARI

. MANTENIMENT PREVENTIU

Els manteniments preventius de les instal-lacions s’han de dur a terme segons els re-
glaments técnics de compliment obligat (entre d’altres que puguin ser d’aplicacio: el Re-
glament d’instal-lacions térmiques en els edificis, el Reglament electrotecnic de baixa
tensid, el Reglament d’instal-lacions frigorifiques i el Reglament d’aparells elevadors,
amb les seves directrius autonomiques i municipals i segons el Codi técnic d’edificacid).

Per al manteniment preventiu dels equips, s’han de realitzar les visites anuals previstes
en el pla d’'inspeccidé, amb la periodicitat que marca la normativa vigent. Aquestes visites
s’han de comunicar a la Fundacié amb vuit (8) dies habils d’antelacié.

Il. MANTENIMENT CORRECTIU

Els treballs de manteniment correctiu de les instal-lacions s’han de comunicar a la Fun-
dacié préviament al seu inici, i aquesta en supervisara I'execucio. Per a la seva realitza-
cié es tindran en compte les possibles indicacions dels tecnics del complex cultural.

lll. MANTENIMENT DE L’ARQUITECTURA
PINTURA

» Fer unrepas de pintura sobre paraments verticals — cada 6 mesos.

» Ferun repas de pintura sobre paraments horitzontals (sostres, cels rasos i registres)
— cada 12 mesos.

» Fer unrepas de pintura sobre fusteria de fusta i metal-lica — cada 12 mesos.

» Altres: revisar de manera periddica la bruticia superficial, taques accidentals, cops i
ratllades.

PAVIMENTS i SOCOLS CERAMICS

» Fer unainspeccio periddica de I'estat del paviment i dels socols, substituir les peces
trencades i fixar les despreses.
» Fer unainspeccio periodica de I'estat dels junts i, si cal, rejuntar.

FUSTERIA PRACTICABLE (fusta i metall)
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» Fer una inspecci6 periodica de I'estat de la ferramenta, del funcionament dels me-
canismes, i reparar-los, si cal. Es recomanable realitzar aquest control setmanal-
ment, i greixar-la com a minim cada tres mesos.

» Fer una inspeccio periddica dels junts i de I'estat dels vidres, substituir-los, si cal.

EQUIPS SANITARIS (aparells i aixetes)

» Fer un control periddic de I'estat general de les peces, com fissures, trencaments,
cops, etc., i del funcionament de les aixetes. Es recomanable realitzar aquest control
setmanalment.

PARAMENTS VERTICALS DE MATERIAL CERAMIC

» Fer una inspeccio6 periddica de I'estat general, substituir les peces trencades i fixar
les despreses.
» Fer unainspeccio periodica de I'estat dels junts i, si cal, rejuntar.

IV. MANTENIMENT HIGIENICOSANITARI

NETEJA ESPECIFICA DE LA CUINA | LA BARRA:
PERIODICITAT DIARIA:

* Netejar i desgreixar els fogons, el mobiliari, I'exterior del forn i el microones (interior
i exterior).

» Buidar i, si cal, netejar els cubells de residus.

» Escombrar I'escala d’accés entre la planta baixa i el soterrani.

» Netejar i, si cal, desinfectar superficies de treball, terres, piques, estris i maquinaria.

* Netejar la barra i els expositors.

PERIODICITAT SETMANAL:

* Netejar i desgreixar I'escala d’accés entre la planta baixa i el soterrani i les rajoles.
Al vestidor i a les zones de pas la neteja de les rajoles pot ser mensual.

* Netejar I'exterior de la campana d’extraccié i I'interior del forn.

* Netejar l'interior de les neveres.

» Treure la pols i netejar les prestatgeries i les portes (marcs inclosos).

» Netejar les arquetes i els desguassos.

PERIODICITAT QUINZENAL:

» Netejar els filtres de la campana extractora.
» Decapar el terra.
» Netejar en sec els quadres eléctrics.

PERIODICITAT MENSUAL:
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» Netejar les parets, el terra i el sostre de les neveres.
PERIODICITAT BIMENSUAL.:

* Netejar els punts de llum i I'interior del mobiliari on es guarden els estris.
* Rentar l'interior del rentaplats amb un producte especific.

PERIODICITAT ANUAL:

» Netejar els conductes de sortida de fums.

NETEJA ESPECIFICA D’ALTRES AMBITS (INCLOSA LA TERRASSA):
PERIODICITAT DIARIA:

* Netejar els paviments en general, escombrant i fregant a fons amb detergent neutre.

» Buidar i, si cal, netejar els cubells de residus.

* Netejar i desinfectar els lavabos (netejar escrupolosament els sanitaris amb produc-
tes desinfectants; netejar amb draps humits lavabos, miralls i aixetes; netejar acura-
dament els terres; buidar i, si cal, netejar els cubells de residus).

» Eliminar les taques de les parets.

* Netejar el mobiliari.

» Netejar les portes de vidre que donen accés al public.

* Netejar les empremtes dels vidres de facil accés.

» Netejar el terra, la cabina i els exteriors de I'ascensor.

» Netejar les zones de carrega i descarrega i el pas fins al magatzem.

* Netejar el despatx, incloses les prestatgeries i el mobiliari.

» Aspirar les catifes.

PERIODICITAT SETMANAL:

* Netejar les mampares.

* Netejar els vidres accessibles (interior i exterior).

» Aspirar els sofas i treure la pols de les plantes decoratives.
* Netejar els socols.

* Netejar els llums d’emergéncia i els extintors.

PERIODICITAT QUINZENAL:
* Netejar I'enrajolat de les parets dels lavabos.
PERIODICITAT MENSUAL:

» Netejar els vidres i les zones no accessibles.

» Treure la pols de les superficies elevades com prestatgeries i finestres, incloses les
prestatgeries dels magatzems del menjar.

» Netejar I'exterior dels congeladors.
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PERIODICITAT BIMENSUAL:
* Netejar les preses de llum dels magatzems del menjar.
PERIODICITAT TRIMESTRAL:

* Netejar les tapisseries.

* Netejar els punts de llum i els miralls de les parts altes.

* Netejar els sostres dels lavabos.

» Buidar i netejar el pou amb separador de greixos (atés que la necessitat d’aquest
manteniment varia en funcié de la intensitat d’utilitzacié de la cuina, aquesta freqién-
cia es pot disminuir amb una justificacié tecnica adient i, si escau, amb I'establiment
de mesures complementaries adequades, aprovades per la Fundacid, que evitin pu-
dors i embussos).

PERIODICITAT SEMESTRAL:

* Netejar els sostres dels magatzems d’aliments.
» Netejar l'interior dels congeladors.

ALTRES:

» Tractament antical¢ de les aixetes i enrajolats de parets, segons el seu estat.

Si alguna de les freqUéncies indicades en aquest annex entra en contradiccié amb la
prescrita en una norma legal o reglamentaria aplicable al cas, preval aquesta ultima.
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ANNEX 5
PERSONAL AMB DRET A LA SUBROGACIO
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INFORMACIO DEL PERSONAL DEL RESTAURANT-BAR L'ATLANTIDA DE VIC

CATEGORIA
INICIALS ~ SEXE PROFESSIONAL

KB Dona Ajudant cuiner

B Dona Ajudant cuiner

RGD Home Cuiner
ERT Dona Ajudant cambrer
ABN Dona Ajudant cambrer
JSSA Home Ajudant cambrer
INFORMACIO COMUNA:

Centre de treball:
Conveni col-lectiu:

CLAU
CONTRACTE

100
189
100
200
200
200

JORNADA
(hores/setmana)

40 hores
40 hores
40 hores
30 hores
10 hores
10 hores

C/ Francesc Maria Masferrer, num. 4, de Vic (CP 08500)

Conveni col-lectiu interprovincial del sector de la industria d’hostaleria i turisme de Catalunya
(codi de conveni num. 79000275011992)

L'empresa cedent no disposa de representacio legal dels treballadors

ALTRA INFORMACIO IMPORTANT:

L'article 51 del conveni esmentat regula la subrogacid, i estableix, entre altres coses, que:

- L'empresa cedent ha de proporcionar a I'empresa cessionaria, en els 5 dies habils seglents a la comunicacié formal de la cessid, la documentacio
seglent: certificacions negatives de la Seguretat Social i I'AEAT; fotocopia de les Ultimes quatre nomines mensuals; copia dels RNT i RLC dels ultims
quatre mesos; fotocopies dels contractes de treball; justificants d'haver liquidat tots els havers fins a la data, i informacié sobre les vacances pendents

establint un acord.

ANTIGUITAT

01/03/2016
31/05/2016
19/03/2019
04/10/2022
12/10/2023
18/10/2024

VENCIMENT

CONTRACTE

Indefinit
Indefinit
Indefinit
Indefinit
Indefinit
Indefinit

TOTALS:

ANUAL

21.179,40 €
21.179,40 €
21.570,12 €
15.884,52 €
5.295,00 €
5.295,00 €

90.403,44 €

SALARI BRUT COST ANUAL

EMPRESA

28.026,84 €
28.002,00 €
28.535,64 €
20.964,60 €
6.991,56 €
6.991,56 €

119.512,20 €

- L'empresa cedent i la cessionaria han d'informar el personal del seglient: data certa o prevista del traspas; el motiu d'aquest; les conseqléncies
juridiques, economiques i socials i les mesures previstes respecte dels treballadors.



